Chocolates Rucamalal

Echte belgische Schokolade, seit 1998
Produkte - Deutsch

Digitale Karte

Pralinen

Schachtel mit 16 Pralinen $17.000
=16 €

Caja 16 bombones

16 verschiedene Pralinen in einer Geschenkbox: Milch, Milch mit Mandeln, mit Karamell tiberzogen und mehr.

Schachtel mit 25 Pralinen $26.500
=24 €

Caja 25 bombones

25 Pralinen im Sortiment: Baileys, Milch, Minze, Rum-Triiffel, Mandelmilch und karamellisierte Nisse.

Schnaps-Sets

Amaretto-Set + 16 Schokoladenglaser $19.000
=17€

Set de licor de amaretto + 16 vasitos de chocolate

Schokoladen-Amaretto-Likor, serviert in kleinen Schokoladenschalchen, die man anschlieBend essen kann.

Set mit Orangenlikor + 25 kleine Schokoladenglaser $27.000
=25€

Set de licor de naranja + 25 vasitos de chocolate

Eine 240-cc-Flasche cremiger Schokoladenlikor mit Orangenaroma und eine Schachtel mit 25 Schokoladengldschen.

Set mit Minzlikor + 25 Schokoladenglaser $27.000
=25€

Set de licor de menta + 25 vasitos de chocolate

Eine 240-cc-Flasche cremiger Schokoladenlikdr mit Minze und eine Schachtel mit 25 Schokoladenglaschen.

HeiBe Schokolade

Bitteres Kakaopulver fiir hei3e Schokolade, 400 g $15.000
~14€

Chocolate caliente bitter en polvo, 400 g
Kréftig, dickflissig und einfach zu Hause zuzubereiten.

WeiRes Kakaopulver, 400 g

Chocolate caliente blanco en polvo, 400 g
SUB und cremig, aus weilRer Schokolade.

HeiBe Schokolade ,Tradicion”
Chocolate caliente Tradicion

Das altbewahrte Rezept, in Portionsbeuteln.

HeilRe Schokolade, dunkel

Chocolate caliente Dark
Kakaoperlen mit 70 % Kakaoanteil: intensiv und wenig stR.

Fondue

Schokoladenfondue
Fondue de chocolate
Belgische Schokoladenfondue-Schokolade: schmilzt cremig und glanzend. Fir Erdbeeren, Bananen oder Biskuit.

Schokoladen-Turrones

Preise in chilenischen Pesos (CLP), inkl. MwSt. Mit = markierte Betrige sind ungefahre Umrechnungen, nur zur Orientierung. Automatisch aus dem

Spanischen Ubersetzt.
Pucén a la Carta - www.puconalacarta.cl/de/m/chocolates-rucamalal
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Weiler Turrén mit Cranberries $2.500
=23€

Turrén blanco con cranberries

Spanisches Rezept: Schokolade, gerdstete Mandeln und Cranberries.

Bitterer Turrén mit kandierten Orangen $4.000
=3,7€

Turrdn bitter con naranja confitada

Schokolade mit 55 % Kakaoanteil, kleine Orangen und Mandeln. 40 g.

Milch-Turrén mit Marzipan $4.000
=3,7€

Turrén de leche con mazapdn

Milchschokolade, Marzipanstiickchen und Mandeln. 40 g.

Trufones (groRe Triffel)

Amaretto-Triiffel

Trufén de amaretto

Amaretto-Truffelherz, umhillt von Zartbitterschokolade.

Trufén de Ron

Trufén de ron

Schokoladentriiffel mit einem Hauch Rum, umhiillt von Kakao.

Triiffel mit Minze

Trufén de menta

Triffelherz mit Minze unter einer Schicht aus Bitterschokolade.

Tiitchen mit Pralinen

Pralinen mit 55 % Kakao $7.000
~64€

Bomboncitos 55 % cacao

Kleine Pralinen aus massiver Schokolade mit 55 % Kakaoanteil, im Beutel.

Pralinen mit 85 % Kakaoanteil $7.000
~64€

Bomboncitos 85 % cacao

Kraftig und mit sehr wenig Zucker.

Milchpralinen $7.000
=64 €

Bomboncitos de leche

Zart und cremig, aus Milchschokolade.

Weile Pralinen 100 g $7.000
=64 €

Bomboncitos blancos 100 g

Aus weilRer Schokolade, stiR und zart.

Submarinos

Submarino $2.800
=26€

100-g-Schokoladentafel mit graviertem Holzl6ffel: wird in einer Schiissel mit heiBer Milch geschmolzen.

Preise in chilenischen Pesos (CLP), inkl. MwSt. Mit = markierte Betrige sind ungefahre Umrechnungen, nur zur Orientierung. Automatisch aus dem

Spanischen Ubersetzt.
Pucén a la Carta - www.puconalacarta.cl/de/m/chocolates-rucamalal



